
黒毛和種に近い肉質でやわらかく、肉の味がしっかり
とのっている十勝ハーブ牛のモモ肉。ウチモモ、ソトモ
モ、シンタマと細かに分かれるモモ肉は、いずれも赤
身が中心で筋が少ない。ユッケはさらに丁寧に筋を
取り除いているため口当たりが滑らかになっている。

　
こ
こ
は
飲
食
店
の
集
ま
る
帯

広
の
中
心
街
。週
末
の
夜
と
も
な

れ
ば
、酔
客
で
に
ぎ
わ
う
。ふ
と
、

目
に
留
ま
っ
た
の
は
、「
十
勝
ハ
ー

ブ
牛
ユ
ッ
ケ
が
無
料
」の
デ
ィ
ス

プ
レ
イ
。ユ
ッ
ケ
と
言
え
ば
、牛
肉

の
赤
身
を
生
で
食
す
韓
国
料
理
。

ユ
ッ
ケ
を
タ
イ
ム
サ
ー
ビ
ス
で
客

に
振
る
舞
っ
て
い
る
の
が
、株
式

会
社
エ
イ
ム
カ
ン
パ
ニ
ー
の
系
列

店
で
居
酒
屋
の「
宴
の
一
心
」。同

社
の
佐
藤
慎
吾
社
長
は「
ほ
か
の

メ
ニ
ュ
ー
で
も
タ
イ
ム
サ
ー
ビ
ス

を
試
み
ま
し
た
が
、十
勝
ハ
ー
ブ

牛
ユ
ッ
ケ
が
一
番
人
気
」と
話
す
。

　
細
か
く
刻
ん
で
盛
っ
た
赤
身
の

モ
モ
肉
に
、新
鮮
な
卵
黄
を
落
と

し
た「
十
勝
ハ
ー
ブ
牛
ユ
ッ
ケ
」。甘

辛
い
特
製
の
タ
レ
を
回
し
か
け
、

さ
っ
と
卵
黄
や
薬
味
と
あ
え
る
。

韓
国
の
り
に
載
せ
て
口
に
運
ぶ

と
、パ
ッ
と
独
特
な
風
味
が
広
が

る
。実
は
、こ
の
お
肉
は
、ご
く
低

濃
度
の
塩
水
で
漬
け
た
後
、熟
成

し
た
も
の
だ
。生
肉
の
水
々
し
い

食
感
を
残
し
な
が
ら
、爽
や
か
な

旨
み
を
醸
し
出
し
て
る
。

　
ニ
ン
ジ
ン
を
ま
る
ご
と
使
っ
た

「
人
参
ス
テ
ー
キ
」や
、や
わ
ら
か

い
ゴ
ボ
ウ
の「
ご
ぼ
う
ス
ラ
イ
ス

揚
げ
」な
ど
お
薦
め
メ
ニ
ュ
ー
は

数
多
い
。十
勝
の
食
材
に
こ
だ
わ

る
佐
藤
社
長
は「
料
理
が
地
域
の

印
象
を
決
め
て
し
ま
う
こ
と
が
あ

る
。生
産
者
が
丹
精
し
た
食
材
の

本
当
の
お
い
し
さ
を
味
わ
っ
て
ほ

し
い
」。11 
月
下
旬
に
は
、ス
テ
ー

キ
店「
ト
カ
チ 

イ
ッ
シ
ン 

ミ
ー
ト

バ
ル
」を
オ
ー
プ
ン
。帯
広
で
計
12

店
を
営
業
さ
せ
た
同
社
は
、首
都

圏
進
出
も
視
野
に
入
れ
る
。

十勝ハーブ牛
「ホルスタイン種の肉付きの良さ」と「黒毛和種の
霜降り肉」の特長を受け継ぐ交雑種のブランド
牛。肉質のやわらかい雌牛を通常の肉牛よりも長
い、32カ月以上にわたる長期飼養によって醸し出
される濃いうま味の赤身と程よい霜降りが人気。

十勝ハーブ牛の取り扱いに関するお問い合わせ　ノベルズ食品　☎01564・2・5580　上士幌町上士幌東3線235

黒毛和種のようにやわらかいモモ肉

［主要8社］ 株式会社ノベルズ　株式会社延与牧場　株式会社イートラスト　株式会社ETS　
株式会社ノベルズデーリィーファーム　株式会社御影バイオエナジー　株式会社ノベルズ食品　株式会社丸秀食品

十勝ハーブ牛ユッケ 980円（税別）

十勝北海道生産者直送 宴の一心 （帯広市内・居酒屋）
うたげ い っ し ん

ユッ
ケ
の
序
曲
は
爽
や
か
に
、

地
元
食
材
の
奏
で
る
交
響
曲
。

を

味
わ
え
る

十
勝
名
店

十
勝

ハー
ブ
牛

vol.2

■十勝北海道生産者直送 宴の一心
帯広市西2条南9丁目16-18（二条ビル1F）
☎0155・67・4970　営：17時～翌3時、金・土
曜17時～翌4時（ともにLO1時間前）休：なし

■トカチ イッシン ミートバル
帯広市西1条南10丁目4（アポロビル1F）
☎0155・66・4883　営：18時～翌4時（LO
1時間前）　休：日曜、祝日（祝日が金・土曜
の場合は営業）

ウチモモ

シンタマ

ソトモモ


